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SPRITZ

TRADIÇÃO ITALIANA DESDE 1905

O aperitivo mais amado
dentro e fora da Itália.

Hoje o spritz pode ser oferecido 
em muitas versões irresistíveis, 

perfumadas, com � ores, frutas e claro 
Amarena Fabbri, o spritz pode se 

gabar da sua personalidade única em 
apresentações variadas.

SPRITZ

POR QUE 

ESCOLHER

 FABBRI:

Ampliar e diversificar a  

oferta de Spritz

 Intensidade de sabor  

e aroma 

Qualidade 

e inovação 
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COMO SE PREPARA
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ÁLCOOL  (IF REQUIRED)

MIXYBAR FABBRI

PROSECCO

GELO

=
SPRITZ

ÁGUA COM GÁS

TAÇA DE VINHO
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HUGO ROSA

SPRITZ

HUGO
SPRITZ

Diretamente na taça 

- 60 ml Prosecco
- 20 ml MIXYBAR FLOR E 
  BAGA DE SABUGUEIRO
  FABBRI
- Completar com água 
   gasei� cada
- 4 cubos de gelo

Misturar levemente e 
decorar com ramo de menta 
e um pedaço de maçã 
vermelha.

Diretamente na taça 

- 60 ml Prosecco
- 20 ml MIXYBAR FLOR 
  DE SAMBUGUEIRO
  FABBRI
- Completar com água 
   gasei� cada
- 4 cubos de gelo

Misturar levemente, 
decorar com um ramo de 
menta e um pedaço de 
maçã vermelha



AMARENA

SPRITZ

TROPICAL

SPRITZ

Diretamente na taça

- 60 ml Prosecco
- 40 ml Bitter
- 20 ml MIXYBAR
  AMARENA FABBRI
- Completar com água 
   gasei� cada 
- 4 cubos de gelo

Misturar levemente e decorar 
com AMARENA FABBRI.

Diretamente na taça

- 60 ml Prosecco
- 40 ml Aperol
- 15 ml MIXYBAR
  MARACUJA FABBRI
- Completar com água 
   gasei� cada
- 4 cubos de gelo

Misturar levemente, 
decorar com uma fatia de
laranja torcida e uma
fatia de maracujá.



SKIWASSER

SPRITZ

VIOLETA
SPRITZ

Diretamente na taça

- 60 ml Prosecco
- 20 ml MIXYBAR
   FRAMBOESA FABBRI
- 10 ml suco de limão
- Completar com água 
   gasei� cada
- 4 cubos de gelo

Misturar levemente, decore 
com uma casca de laranja 
torcida e framboesa.

Diretamente na taça

- 60 ml Prosecco
- 15 ml MIXYBAR  
  VIOLETA
- Completar com água 
   gasei� cada
- 4 cubos de gelo

Misturar levemente, 
decore com uma casca 
de laranja torcida.



DARK
SPRITZ 

DUPLO SPRITZ

SOLITÁRIO

Diretamente na taça 

- 60 ml Prosecco
- 40 ml Campari
- 5 ml GUM NERO FABBRI 
- Completar com água 
   gasei� cada
- 4 cubos de gelo

Misturar levemente e decorar 
com uma fatia de laranja 
torcida.

Diretamente na taça

- 60 ml Prosecco
- 20 ml MIXYBAR  
  LIMÃO FABBRI
- 10 ml MIXYBAR 
  TANGERINA FABBRI
- Completar com água 
   gasei� cada
- 4 cubos de gelo

Misturar levemente 
decorar com uma fatia 
de laranja torcida.
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