
Novidade
irresistível

A GELATINA SPRAY



INSTRUÇÕES PARA USO 
O uso é muito simples: basta tirar a tampa da garrafa e substitui-la pelo nebulizador. A gelatina é 
pronta para ser nebulizada com o spray diretamente sobre a fruta. 

AS REFERÊNCIAS

AS VANTAGENS SÃO IMEDIATAS:
>  economiza 70% de gelatina, em comparação ao uso do pincel
>  reduz pela metade o tempo de preparação
>  utilizado de forma simples e prática
>  permite utilizar exatamente a quantidade desejada de produto, 
    graças ao bico ajustável.

AS VANTAGENS SÃO ÚNICAS
>  evita escurecimento da fruta
>  está imediatamente pronto para usar
>  perfeito de -10°C a + 5°C 
>  sem glúten

NEBULIZADOR 
COM BICO 
AJUSTÁVEL 

GARRAFA 
PRODUTO
800G

A GELATINA SPRAY

Nos últimos anos, o uso de produtos spray tornou-se comum na confeitaria, permitindo 
ao mesmo tempo a aplicação rápida e econômica. 
Por isso, Fabbri apresenta um produto prático para suas preparações com fruta fresca.
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Cod. 6400912

www.fabbribrasil.com
www.amarenafabbri.com

www.en.cocktail.fabbri1905.com
fabbri.brasil@fabbri1905.com

DESCUBRA NOVAS
RECEITAS FABBRI

#Fabbristyle


